
Vecka 15

 Måndag
 Gästgivaregårdens Skomakarlåda av färsbiff serveras
med bacon & purjolökssås, potatispuré samt honungs-

rostad blomkål & broccoli och rårörda lingon 
***

 Örtdoftande Fläskfilégryta med dragon, bacon och kantareller
serveras med ugnsrostad delikatesspotatis, citronbakad morot &

broccoli, inlagd pressgurka och rönnbärsgelé 

Tisdag
Vinpocherad, rullad Flundrafilé fylld med räkor, strimlade

rotfrukter & färskost serveras med havskräftgräddsås, puré av
potatis & palsternacka, citronsauterad broccoli & picklad rödlök 

 ***
  Gästgivaregårdens Raggmunkar med stekt rimmat sidfläsk från

Dalsjöfors serveras med persiljerostade morötter och rårörda lingon 

 
 Onsdag

Grillat Isterband ifrån Vaggeryd på Småländskt vis serveras med dill-
stuvad delikatesspotatis, grovmalen köksmästarsenap och inlagda 

rödbetor 
 ***

Långbakad Svensk Högrev rullad i hackade kryddörter serveras
med honungsrostade rotfrukter, reducerad rödvinssås ”beurre rouge”, 

puré av potatis & palsternacka samt vispat grönpepparsmör 

Torsdag
Smögengryta av Torsk & Laxfilé i krämig vitvinssås med

löjrom, handskalade Västkusträkor, schalottenlök & dill serveras
med potatis& blomkålspuré toppat med vinkokta blåmusslor, smör-

sauterade Juliennegrönsaker samt rostad citron 
*** 

 Provencalebakad Svensk Fläskkarré serveras med rostad ört &
vitlökssky, krämig potatisgratäng samt grillad paprika, sprödfriterade

lökringar och vispat Bearnaisesmör smaksatt med fransk dragon 

Fredag
 Stekt Panerad Kycklingschnitzel ”Cordon Bleu” fylld med

lagrad cheddarost och rökt lantskinka serveras med mild rosépeppar-
sås, råstekt klyftpotatis, ugnsrostad haricotsverts samt vispat 

citronsmör, bakad tomat och sprödfriterad kruspersilja 
***

 Stekt Kalvlever Anglais från Bjursunds Gårdsslakteri med knaper-
stekt bacon, steklök och kapris serveras med reducerad rödvinssky

samt potatispuré, bakat trädgårdsäpple och rårörda lingon 

====lunch-meny====

==VECKANS GRÖNA VARMRÄTT==

Caesarsallad med grillad Halloumi, handskalade Västkusträkor
eller örtbakad Kycklingfilé & ristat bacon serveras med klassisk 

Caesardressing, marinerade säsongsprimörer samt smör-
rostade brödkrutonger & parmesanost 

==SÄSONGENS SALLAD==

”Mozzarellagratinerad Grekisk GrönsaksMoussaka”
Ört & vitlöksgrillad aubergine, zucchini, fänkål & paprika varvad

med örtdoftande tomatratatouille serveras med marinerade
kalamataoliver, grekisk fetaost och tzatziki 

***

I Gästgivaregårdens lunch ingår salladsbord, soppa, hem-
bakat bröd,  smör, bordsvatten,varmrätt kaffe & liten kaka

( MED STAMGÄSTKORTET 125KR/ LUNCH )
HUSMANSLUNCH 149KR.

Vecka 25

Måndag
Medelhavsbiff fylld med rostad paprika och fetaost

serveras med örtdoftande tomatsås, klyftad bakpotatis
samt örtgrillad zucchini och grekisk tzatztiki

***
Grillat Isterband ifrån Vaggeryd på Småländskt

vis serveras med dillstuvad färskpotatis, grovmalen
köksmästarsenap och inlagda primörrödbetor 

Tisdag
”HälleviksStrömming” Stekt rågmjölspanerad strömmings-
flundra fylld med persiljesmör serveras med hovmästarsås,

potatispuré samt dillpicklad lök & rårörda lingon 
***

”Italiensk Porchetta” Långbakad Kotlettrad fylld med örter,
mozzarella & soltorkade tomater serveras med kantarellriostto, 

reducerad rödvinssky, bakad silverlök ”contotini” och fänkål 

Onsdag
Asiatisk Kycklinggryta med smak av röd curry, lime

& kokosmjölk serveras  med stekta äggnudlar, strimlad
purjolök  paprika och spröd vattenkastanj 

*** 
Provencalebakad Rostbiff av Svensk nötfransyska serveras

med sky av soltorkade tomater, krämig potatisgratäng, wokade 
Medelhavsgrönsaker samt vispat Bearnaisesmör 

Torsdag
Halstrad sesampanerad Fjordlaxfilé toppad med sauterade kräftor, 

fänkål, rödlök och färsk chili serveras med lime & ingefärshollandaise, 
dillbakad färskpotatis samt rostad blomkål & grillad citron 

***
Stekt panerad Gästgivarschnitzel av Svensk Kotlettrad

fylld med Västerbottensost och rökt lantskinka serveras med
reducerad rödvinssky, råstekt klyftpotatis samt ugnsbakade 

knippegrönsaker, plommontomat & kaprissmör

Fredag
Midsommarafton/ STÄNGT

Vi önskar alla våra Gäster en
Trevlig MidsommarHelg!

====lunch-meny====

==VECKANS GRÖNA VARMRÄTT==

Caesarsallad med grillad Halloumi, handskalade Västkusträkor
eller örtbakad Kycklingfilé & ristat bacon serveras med klassisk 

Caesardressing, marinerade säsongsprimörer samt smör-
rostade brödkrutonger & parmesanost 

==SÄSONGENS SALLAD==

I Gästgivaregårdens lunch ingår salladsbord, soppa, hem-
bakat bröd,  smör, bordsvatten,varmrätt kaffe & liten kaka

( MED STAMGÄSTKORTET 125KR/ LUNCH )
HUSMANSLUNCH 149KR.

”Mozzarellagratinerad Grekisk GrönsaksMoussaka”
Ört & vitlöksgrillad aubergine, zucchini, fänkål & paprika varvad

med örtdoftande tomatratatouille serveras med marinerade 
kalamataoliver, grekisk fetaost och tzatziki

***


