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-Gastgivaregardens Skogssvamprisotto smaksatt med
riven Vasterbottensost och vitt vin serveras med 6rt-
sauterade sasongsprimdrer, honungsgratinerad
Chevre, ugnsbakad tomat samt sprodrostad
palsternacka,havtornspesto och

friterad kruspersilja
Xk %

Smaker fran Hav & Land

-Vinpocherad rullad Rodspattafilé fylld med rokt
; laxmousse, purjolék & dill serveras med hummergradd-
sky, puré av potatis & blomkal, sauterade sdsongs-
primoérer med handskalade Vastkustrakor,
och vispat limesmoér
XK X
-Citronhalstrad Fjordlaxfilé serveras med Gastgivaregardens
Léjromshollandaise, dillkokt delikatesspotatis samt
smorsauterade sasongsprimdrer och rostad citron
XK X
-Dillbakad Torskrygg toppad med varm kraftsallad med
sproda sasongsprimdrer serveras med smérad hummer
graddsky, puré av potatis & palsternacka samt varm

tomat & cituschutney
>k K >k

Smaker fran det klassiska Koket

-Dragonbakad Kycklingfilé serveras med sky av
soltrokade tomater, parmesangratinerad delikatess-
potatis samt wokade Medelhavsgrénsaker och
vispat Provencalesmoér
XX Xk
-Ort & rosépeg)parbakad Flaskfilé serveras med
mild gronpepparsas, kramig potatisgratang samt ugns-

rostade bukettgronsaker & portvinskokt rédlékschutney
XXk

-Klassisk KalvWallenbergare av dubbelmald
kalvfars smaksatt med Wretmans kryddblandning
"Epice Riche” serveras med brynt smér, potatispuré
samt sprdéda groéna artor och rér(‘jrda lingon
XX Xk
-Rotfruktsbraserad Kalvstek pa klassiskt vis
serveras med graddsas, perngeglaserad delikatess-
potatis, smoérsvangda tradgardsgronsaker samt

inlagd pressgurka och svart vinbarsgele’
XX Xk

Minslgl antal, ISO &Giiser
| ovanstaende priser ingar littol/mineralvatten, kaffe &

" tarta, lokal, personal, dukning, ljus & blommor.




