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=< Janne Schaffer
FORRATT:

JANNES MENYTITEL: NORRLAND
Citrongravad Fiordiaxcarpaccio serveras med lojromscreme, dill-

marinerade Vastkustriikor med rostade polkahetor och syrad schalotten-
J lok, férskriven pepparrot, smorbrynt kavring och Visterhottencrisp
Q00
' Cognacsgravad Oxfilécarpaccio bakad I drter med havtornspesto
S

amt klassisk Nobissas med inlagd triidgardspumpa och syrad schalotten-
LA, Ik, syltad kalrabbi, hyviad lagrad Préistost och rotfruktsmiisli

VYARMRATT:
JANNES MENYTITEL: FILLINS MIGNON
Dill & Citronhalstrad Rygghit av Hilleflundra pa hidd av vinsauterad
bladspenat serveras med saffransdoftande "Sauce Bouillabaise”
gratinerad Pommes Duchesse samt sauterad kriiftsallad med strimlad
fankal, rodlok och sprodfriterad palsternacka & morot
LXK
Timjan & enbérshakad Hjortytterfilé serveras med Calvadossky,
kréimig potatis & jordértskocksgratiing samt syltad Kkalrahhi, brynta
kantareller karamelliserad brysselkal, bakat vintertiipple
ﬁ och vispat tryffelsmir med krossad gronpeppar

DESSERT:

JANNES MENYTITEL: TROPICAL FRUIT
Géstgivaregardens CitronTiramisu med lemoncurd, limoncello-
doppade savoiardikex, len vanilimascarpone samt rérirda
exotiska frukter och maringsymfoni med gratinerad ltaliensk




