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Janne Schaffer
förrätt:

Cognacsgravad Oxfilécarpaccio bakad i örter med havtornspesto
samt klassisk Nobissås med inlagd trädgårdspumpa och syrad schalotten-

lök, syltad kålrabbi, hyvlad lagrad Prästost och rotfruktsmüsli 

Citrongravad Fjordlaxcarpaccio serveras med löjromscrème, dill-
marinerade Västkusträkor med rostade polkabetor och syrad schalotten-

lök, färskriven pepparrot, smörbrynt kavring och Västerbottencrisp

***

varmrätt:
Dill & Citronhalstrad Ryggbit av Hälleflundra på bädd av vinsauterad

bladspenat serveras med saffransdoftande ”Sauce Bouillabaise”
gratinerad Pommes Duchesse samt sauterad kräftsallad med strimlad

fänkål, rödlök och sprödfriterad palsternacka & morot

Timjan & enbärsbakad Hjortytterfilé serveras med Calvadossky,
krämig potatis & jordärtskocksgratäng samt syltad kålrabbi, brynta

kantareller karamelliserad brysselkål, bakat vintertäpple
och vispat tryffelsmör med krossad grönpeppar

***

dessert:
Gästgivaregårdens CitronTiramisu med lemoncurd, limoncello-

doppade savoiardikex, len vaniljmascarpone samt rårörda
exotiska frukter och marängsymfoni med gratinerad Italiensk

maräng och krossade maränger
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